
CHAMPAGNE EXTRA-BRUT 

GRAND TERROIR 

VIGNOBLE DES RICEYS 

 

DESCRIPTIF : Par ce champagne 100% pinot noir, nous avons voulu mettre à 

l’honneur notre commune des Riceys qui nous rend si fiers. Plus grand terroir de 

Champagne, le seul à posséder 3 A.O.P, inscrit à l’UNESCO pour ses paysages, ses 

maisons et ses caves de Champagne, Petite Cité de caractère, notre village est riche 

par ses paysages, son patrimoine architectural et les vins qu’il produit. 

Ce champagne est un extra-brut dosé à 6 g. 

Il offre une grande fraîcheur en bouche, ses arômes fruités sont typiques du terroir 

des Riceys. 

A servir à l’apéritif, avec des plats salés tel qu’un filet mignon aux pommes ou un 

plateau de fromages a pate molle. 

 

 

AOP : CHAMPAGNE 

CATEGORIE : EFFERVESCENT EXTRA-BRUT 

DENOMINATION   GRAND TERROIR VIGNOBLE DES RICEYS 

DOSAGE : EXTRA BRUT ( 6 G DE SUCRE/LITRE) 

CEPAGES :  100% PINOT NOIR 

TERROIR : VIGNOBLE PLANTE SUR UN SOL ARGILO-CALCAIRE. 

VINIFICATION : EN CUVE INOX POUR UNE LONGUE CONSERVATION.  

ALCOOL : 12 % 

CONTENANT : CUVEE PROPOSEE EN ETUI ASSORTI DE 1 BOUTEILLE. 

 


